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qualidade que transforma cada
receita em um momento especial
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Quais os beneficios
da credencial Sesc
para a sua empresa?

« Parques aquaticos

* Shows e pecas de teatro

» Tratamento odontoldgico

» Academias e esportes em geral
» Hotéis e pacotes de excursao

* Programa social com idosos

* Empréstimo de livros
e muito mais

sescgo.com.br k

Descontos e
gratuidades em
programacoes
diversas

Tudo isso também
para os familiares, com
atendimentos gratuitos
ou valores acessiveis.

FALE COM A NOSSA EQUIPE E SAIBA COMO LEVAR ESSE BENEFICIO PARA O SEU TIME
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O Rota Gastronémica representa um avango importante
na forma como enxergamos o turismo em Goids. Estamos
falando de transformar a gastronomia em um ativo
econdmico e cultural, capaz de gerar desenvolvimento,
movimentar toda a cadeia produtiva e valorizar o que
temos de mais auténtico em cada regido.

Comecar por Rio Verde é uma escolha estratégica. E
uma cidade forte, com grande relevéncia econémica,
que agora também se consolida como destino de
experiéncias. A proposta é justamente essa: dar inicio a
um circuito que, ao longo de sua trajetéria, seguird por
outras cidades como Cavalcante, Alto Paraiso e
Trindade, conectando territérios e ampliando o alcance
dessa iniciativa em todo o estado.

Marcelo Baiocchi Presidente da Fecomércio Goias
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O Rota Gastronémica é um convite para vivenciar Goids
com todos os sentidos. Cada cidade participante revela
sua identidade, seus sabores e suas histdrias.

Em Rio Verde, o publico encontrard uma programagé&o
dindmica, com chefs convidados, aulas-show,
apresentagdes culturais e uma ampla diversidade de
expositores. E o mais inferessante é que essa experiéncia
ndo se encerra na Arena, ela se estende pelos
restaurantes da cidade.

O objetivo é promover capacitagdo, ampliar a

visibilidade dos estabelecimentos e fortalecer a conex&o
do pblico com a nossa cultura alimentar. E sobre criar
conexdes, gerar memédrias, valorizar identidades e
mostrar que a gastronomia &, ao mesmo tempo, cultura,
turismo e desenvolvimento.

Leopoldo Veiga Jardim Diretor regional do Senac Goias




A gastronomia é uma das mais auténticas expressdes da
identidade de um povo e uma das grandes forcas que
impulsionam o turismo, a economia e o desenvolvimento
regional. Cada sabor carrega histérias, tradigdes e
saberes que valorizam nossos produtores, artesdos,
artistas, empreendedores e toda a riqueza cultural de
Goids. A Rota Gastronémica nasce para conectar
pessoas s experiéncias que revelam a esséncia do
nosso Estado, promovendo os negdcios locais e
fortalecendo a economia por meio da valorizagéo da
nossa cultura. Mais do que um roteiro de sabores, ela é
um instrumento de geragdo de emprego, renda,
oportunidades e pertencimento. Ao incentivar o consumo
do que é produzido em nossa terra, preservamos nossas
raizes, estimulamos a inovagdo e transformamos a
hospitalidade goiana em um diferencial competitivo. No
Sindtur Goids, acreditamos que investir na gastronomia é
investir nas pessoas, na cultura, no turismo e no futuro do
nosso Estado. A Rota Gastrondmica é um convite para
conhecer Goids por aquilo que temos de mais genuino:
nossa gente, nossa histéria e nossos sabores

Ricardo Rodrigues Presidente Sindtur-GO




Rio Verde é referéncia no agronegdcio, na inovagdo e
agora também quer se consolidar como um destino de
experiéncias gastrondmicas. A primeira edigdo da Rota
Gastrondmica mostra o potencial da nossa culindria,
gera oportunidades para os empreendedores, movimenta
o comércio e integra a programag&o de aniversdrio da
cidade com um evento pensado para toda a familia.

Wellington Carrijo Prefeito de Rio Verde - GO




Filé Mignon ao Gorgonzola
Cubos de filé mignon grelhado ao
R$B9,9[] molho de gorgonzola, requeijao e
o0 mussarela gratinado, acompanhado
de pées.
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Nhoque de Batata
RS45 uu Recheado de queijo, molho a
’ bolonhesa, molho branco e molho
2 rose.




Bolo matilda Cake
Rsaz 90 Fatia de bolo cacau black , suave de
’ chocolate , com uma calda extra de
2 chocolate .




Tapioca de carne seca

Rsau,uu Carne seca, queijo, tomate, banana,
Y bacon e catupiry.




Cheese Gourmet Filé
ngqqu P&o, maionese da casa, filé
o ’ mignon marinado no vinho,

-

queijo, alface e tomate.



Associagéio Goiana de ASui&;cdltqlrﬂ,
| A Arimandobelo realizacéo de acdes em
B todos os elos da cadeia produtiva.




Moda Da Casa

Rs74,99 Molho, presunto,

mussarela,calabresa, tomate,
2222 (almito, milho, bacon, orégano.




Chica Doida Moda da Casa 500g

RS43 nn Massa de milho, linguica suina, calabresa,
’ queijo mussarela, palmito, pequi, azeitona,
2 bacon, jilo, pimenta biquinho e cebolinha verde.




B.Tuchini
RSSqqu Ancho na parrilla. Coberto com barbecue
’ da casa, reduzido no 6leo do préprio bacon,
2 finalizado com queijo prato magaricado.






R$2990 Polenta com Rabada ao Molho
°
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Coxinha de Cupim
Coxinha crocante com um recheio extremamente
cremoso de cupim desfiado. Servida com molho
barbecue de goiabada, e finalizada com queijo
parmeséo.




Futomaki kikone

sushi com recheio de kinch, peixe branco
empanado , cebolinha , salméo , cream
chesse, vargem e tamago




SERTAO
Rsaq uu Pao Brioche, Burger 150g, Cheddar, Bacon,
’ Banana da Terra, Melago de Cana e Maionese
2 de Bacon.




Banana Burger
Rsaq uu P&o brioche, hamburguer 64,
’ maionese da casa, queijo coalho,
2 bacon 64, banana da terra frita e mel.



Torresmo com Mandioca
Panceta suina marinada ao leite
com mandioca.
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##® Espanhol - Francés & Alemdo - Italiano
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Carne e queijo

Rslb,l][l Pastéis




Croissant Caipira

Croissant tradicional francés
recheado com requeijao moreno
e frango cremoso




Arroz Nordestino

Came serenada desfiada refogada na manteiga de
garrafa com cebola, pimenta de cheiro, com arroz
cremoso, molho branco, coberta com mugcarela,
queijo coalho e banana da terra frita.
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Rsaﬂ,l]ﬂ Torta de Carne Seca
°
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Figado com jilo
Rss4,9u Figado acebolado com jilo e
[ X X tempero da casa.
ARAR AR

e



Imperador

Ingredientes que

cada recelta em &

Ha mais de 30 anos, a Imperador
Alimentes leva qualidade, seguranga e
sabor para cozinhas, restaurantes e lares
de todo o Brasil.

Com um portfélio de mais de 160 produtos,
oferecemos ingredientes que

acompanham desde receitas do dia a dia
até grandes expenéncias gastron émicas.

Impéraduf :
PALMITO |

| Imperadof

[rr=ed




cupim desfiado, queijo
meia cura, farofa de péo, lascas de queijo

1

banana da terra magaricada.

Arroz do Cerrado
Arroz cremoso.

meia cura,

‘.90

RS32






Pizza Picanha na Mostarda
Massa de pizza napolitana, molho de tomate
RS]sa 45 caseiro, mussarela, picanha grelhada, rucula e
®0 ‘ queijo Grana Padano. Molho de mostarda & mel
ansnen artesanal e molho barbecue.
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R$8,00 Pastel de Belém
®




Salgadinhos

RSIZUU Porgéo de coxinha ou quibe ou
Y pastel (6 und cada porgéo)

" Ti il ¥ ‘r l o
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Salgadinhos

RSIZUU Porgéo de coxinha ou quibe ou
Y pastel (6 und cada porgéo)

" Ti il ¥ ‘r l o
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PROGRAMACAO

B HORARIO

g 100-1%:00 OFICINAKIDS
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Y 1900-2000 CHEF DANILO CAMPOS
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PROGRAMACAO
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OBRIGADO POR
FAZER PARTE DESTA
EXPERIENCIA.

Realizador: Apoio:
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Sinditur GO ONIC Fecomércio GO - Sindicatos Empresariais  SesC - SenaC SEBRAE
50 cal0 do - 1a Comgco Jslema Foméro —_— L@ Imperador
Co-realizador: Produgdo Executiva/ Organizagdo: Patrocinador: Fomento Cultural:
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PRODUCOES E EVENTOs Pifacanjuba’
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Esse projeto é realizado com fomento cultural do Programa Goyazes da Secretaria de Estado da Cultura de Goias



Prog rama Secretariade
Estado da
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	Rio Verde - GO
	O Rota Gastronômica representa um avanço importante na forma como enxergamos o turismo em Goiás. Estamos falando de transformar a gastronomia em um ativo econômico e cultural, capaz de gerar desenvolvimento, movimentar toda a cadeia produtiva e valorizar o que temos de mais autêntico em cada região.
	Começar por Rio Verde é uma escolha estratégica. É uma cidade forte, com grande relevância econômica, que agora também se consolida como destino de experiências. A proposta é justamente essa: dar início a um circuito que, ao longo de sua trajetória, seguirá por outras cidades como Cavalcante, Alto Paraíso e Trindade, conectando territórios e ampliando o alcance dessa iniciativa em todo o estado.
	Marcelo Baiocchi Presidente da Fecomércio Goiás
	O Rota Gastronômica é um convite para vivenciar Goiás com todos os sentidos. Cada cidade participante revela sua identidade, seus sabores e suas histórias.
	Em Rio Verde, o público encontrará uma programação dinâmica, com chefs convidados, aulas-show, apresentações culturais e uma ampla diversidade de expositores. E o mais interessante é que essa experiência não se encerra na Arena, ela se estende pelos restaurantes da cidade.
	O objetivo é promover capacitação, ampliar a visibilidade dos estabelecimentos e fortalecer a conexão do público com a nossa cultura alimentar. É sobre criar conexões, gerar memórias, valorizar identidades e mostrar que a gastronomia é, ao mesmo tempo, cultura, turismo e desenvolvimento.
	Leopoldo Veiga Jardim Diretor regional do Senac Goiás
	A gastronomia é uma das mais autênticas expressões da identidade de um povo e uma das grandes forças que impulsionam o turismo, a economia e o desenvolvimento regional. Cada sabor carrega histórias, tradições e saberes que valorizam nossos produtores, artesãos, artistas, empreendedores e toda a riqueza cultural de Goiás. A Rota Gastronômica nasce para conectar pessoas às experiências que revelam a essência do nosso Estado, promovendo os negócios locais e fortalecendo a economia por meio da valorização da nossa cultura. Mais do que um roteiro de sabores, ela é um instrumento de geração de emprego, renda, oportunidades e pertencimento. Ao incentivar o consumo do que é produzido em nossa terra, preservamos nossas raízes, estimulamos a inovação e transformamos a hospitalidade goiana em um diferencial competitivo. No Sindtur Goiás, acreditamos que investir na gastronomia é investir nas pessoas, na cultura, no turismo e no futuro do nosso Estado. A Rota Gastronômica é um convite para conhecer Goiás por aquilo que temos de mais genuíno: nossa gente, nossa história e nossos sabores
	Ricardo Rodrigues Presidente Sindtur-GO
	Rio Verde é referência no agronegócio, na inovação e agora também quer se consolidar como um destino de experiências gastronômicas. A primeira edição da Rota Gastronômica mostra o potencial da nossa culinária, gera oportunidades para os empreendedores, movimenta o comércio e integra a programação de aniversário da cidade com um evento pensado para toda a família.
	Wellington Carrijo Prefeito de Rio Verde - GO
	Finnegans Gastronomia

	R$89,90
	Manjericão Massas Finas

	R$45,00
	Duartes  Cake Confeitaria

	R$32,90
	Rio Tapioca

	R$30,00
	Container Lanches Prensados

	R$39,90
	Goiás representa o 7º maior produtor de carne suína do país, com aproximadamente 1.5 milhoes de cabeças.
	Associação Goiana de Suinocultores, primando pela realização de ações em todos os elos da cadeia produtiva.
	Massas e Sabores Pizzaria

	R$74,99
	R$43,00
	Chica Doida da Lu

	R$59,90
	Vento Aragano

	R$15,90
	Croissant Tradicional + Café Especial
	Mais 1 Café

	R$29,90
	Polenta com Rabada ao Molho
	Lá Praça Restaurante Café

	R$59,90
	Estância Agrogrill

	R$39,90
	Kikone Fusion

	R$39,00
	Burger Della´s
	Route 64 Burger

	R$39,00
	Porks

	R$35,00
	Lá Casa de Pastel

	R$16,00
	Donana Bakery

	R$30,00
	Nelore Steak House

	R$119,00
	Delícia do Dia

	R$20,00
	Torta de Carne Seca
	Butiquim Do Geraldo

	R$54,90
	Galo Rei Gastrobar

	R$32,90
	Crostê Padaria Boutique

	R$30,00
	Croissant

	R$153,45
	Sampa Pizza
	Arte Pão

	R$8,00
	Pastel de Belém
	Fazendinha da Vandir

	R$17,00
	Fazendinha da Vandir

	R$17,00
	PROGRAMAÇÃO
	06 AGOSTO
	HORÁRIO
	OFICINA KIDS
	CHEF DANILO CAMPOS
	CHEF RAYSSA LOPES
	SHOW NÓYS É NÓYS

	07 AGOSTO
	HORÁRIO
	OFICINA KIDS
	CHEF DON FABRIZIO
	CHEF JIMMY OGRO
	CHEF ALE SOTERO
	SHOW ZABUMBA BEACH
	SHOW BELO E MARIANO


	PROGRAMAÇÃO
	08 AGOSTO
	HORÁRIO
	SHOW DIEGO MENDES
	OFICINA KIDS
	CHEFS EMILIANA AZAMBUJA E HUMBERTO MARRA
	CHEF MARCOS LIVI
	CHEF JUNIOR MARINHO
	SOMMELIER HONORATO
	SHOW PADUA

	08 AGOSTO
	HORÁRIO
	OFICINA KIDS
	CHEF PAULA LABAKI
	CHEF ADÍLIO GOMES
	CHEF CARÔ BORGES
	SHOW ELI E GRACE CARVALHO


	OBRIGADO POR FAZER PARTE DESTA EXPERIÊNCIA.
	CONTINUE EXPLORANDO, EXPERIMENTANDO E VALORIZANDO QUEM TRANSFORMA INGREDIENTES EM MOMENTOS INESQUECÍVEIS.


